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①製品を90℃以上のお湯で15分程度袋のまま湯煎する。

②製品が柔らかくなったらボウルに入れ、お好みの果実と合わせカップに流し込む。

③冷蔵庫(10℃以下)で3時間以上冷やし固める。

ゼリー使用方法

製品の特長

高い透明度
こだわり食感

フルーツの色味が映える
透明度の高いクリアゼリー。
果物の美味しさを最も引
き立てるプルプル食感。

簡便性

パウチから出してそのまま
使用可能。湯煎しお好き
な形に、流し込み固める
ことも可能。人件費削
減・作業効率アップ

カロリーゼロ

果物本来の甘さを引き
立てる為、砂糖不使用、
糖質ゼロで甘さを控えめ
に仕上げました。

フードロス削減

廃棄する果物をオリジナ
ルデザートに生まれ変わ
らせ、SDGｓフードロス
問題を解決。

おすすめシーン

余ったカットフルーツや、規格外商品を使用し、鮮やかなミックスフルーツゼリーに！
青果コーナーの旬のフルーツを新鮮なまま「生フルーツゼリー」として付加価値を付けたゼリーに

今までなかったフルーツにも合う究極のクリスタルゼリー
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社内資料としてお取り扱い頂きますよう、お願い致します

本格的なのに
お手軽シリーズ

製品名：クリスタルゼリー
商品形態：１ｋｇスタンドパウチ
保存方法：常温保存
賞味期限：製造日から180日（常温）

製品情報
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